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Doble M 2022

El paraje La Loma constituye el origen del vino Dominio de Calogia Doble M. Ubicado en el término municipal de Roa,
este vifiedo de Tempranillo, con orientacion norte y situado a mas de 840 metros de altitud, aporta al vino un caracter
singular y ficilmente reconocible. Estas condiciones favorecen una maduraciéon mas pausada, dando lugar a vinos
donde destacan la frescura, el equilibrio y un perfil claramente atlantico, poco habitual en la zona.

La afiada 2022 estuvo marcada por un verano especialmente caluroso. Ante este escenario, se opto de forma consciente
por no realizar deshojado, con el fin de mantener los racimos protegidos bajo la sombra de la vegetacion, evitando asi
el estrés térmico y preservando la integridad de la uva. Asimismo, la fecha de vendimia fue determinada con extrema

precision, atendiendo a criterios técnicos exigentes que garantizaron el equilibrio 6ptimo entre madurez fendlica y
frescura.

En copa, la afiada 2022 se muestra elegante, equilibrada y armdnica, combinando finura y opulencia con una notable
textura. El conjunto resulta altamente expresivo, con una nitida fruta negra y un sutil aporte de la madera,
perfectamente integrado tras una crianza de 14 meses en barrica de roble francés. El vino refleja con claridad su pureza
y autenticidad, siendo una fiel expresion del vifiedo del que procede.

Tipo de vino Autor

Cosecha 2022

Variedad de Uva 100% Tinto Fino (Tempranillo)
Vendimia Doble selecciéon manual
Crianza 15 meses en barrica

francesa 'Allier'

Embotellado 21 Mayo 2024
Produccidn 14.668 bot. 75 cl
100 bot. Doble Magnum 300 cl

Grado alcohélico 14 % vol.
Acidez total 5,31 g/l
Acidez Volatil 0,45 g/l
pH 3,69 g/l
Azucares reductores 1,8 g/l
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